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RESUMO

A qualidade dos produtos deixou de ser uma vantagem competitiva e se tornou
requisito fundamental para a comercializacdo. Uma das formas para atingir alto
padrdo de qualidade dos alimentos, é a adocdo de técnicas como o Programa de
Boas Praticas de Fabricacdo. Diante disso, esse trabalho objetivou Implantar as
Boas Préticas de Fabricacdo (BPF) e o Procedimento Padrdo de Higiene
Operacional (PPHO) em frigorificos do municipio de Salgueiro - PE, visando a
producdo e comercializagdo de alimentos seguros e protecdo a saude do
consumidor. O diagnostico das condicdes higiénico-sanitarias  desses
estabelecimentos foi realizado por analise visual, e logo apés foi utilizado o método
de inspecdo, através da Lista de Verificacdo contida na Resolugdo 275/2002 da
ANVISA, que foi fragmentada de acordo com a realidade dos mesmos. Foi
acompanhada a rotina, fazendo recomendacfes, orientacfes, entrevistando
proprietarios e funcionarios. Elaborou-se cartilha e manual de boas praticas de
fabricacdo e os procedimentos padrdes de higiene operacional. Notou-se que 0s
frigorificos apresentam inconformidade com a legislacdo, sendo imprescindivel a
adocdo de medidas eficazes para a garantia e controle da qualidade dos produtos.
Durante a pesquisa ocorreram algumas mudancas benéficas, porém necessita-se de
sensibilizacdo e maior conscientizacdo por parte dos proprietarios e colaboradores
quanto aos cuidados que as atividades requerem, como também em relacdo a
importancia da qualificacéo e realizacdo de capacitacdes periddicas.
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