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RESUMO

O licor é considerado uma bebida com propriedades digestivas, e até mesmo estimulantes e medicinais.
O mesmo é composto basicamente por alcool, xarope de acgucar e flavorizantes. De acordo com o
decreto n° 2.314 (04/09/1971-MAPA), o licor é definido como uma “bebida com graduagdo alcodlica
entre 15% a 54% (v/v), e que contém um percentual de agucar minimo de 30 g/L. O presente trabalho
consistiu na produgdo, padronizagao e melhoramento da formulagao do licor a base de tamarindo, além
do desenvolvimento de rotulagem e identidade visual da marca do produto, que sera comercializado e
estard associado ao povoado de Caboclo, pertencente a Afranio/PE. Trata-se de um trabalho de
pesquisa e de extensdo tecnoldgica iniciada em 2019, com o intuito de agregar valor a um fruto tdo
pouco explorado comercialmente e tecnologicamente. Nos testes de formulacdo realizados nesta
pesquisa foram utilizados diferentes tipos de espessantes tais como: goma-guar, goma tara, alginato,
agar-agar e xantana, com o propdsito de reduzir a concentragdo de aglcar no xarope, sem alterar a sua
viscosidade, preservando assim as caracteristicas da bebida, além de ter sido proposta nova formulagao,
contendo menta natural, sendo feita analises de brix, teor alcodlico e viscosidade nos produtos. O
produto final, obtido com goma xantana, apresentou teores de solidos soltveis e graduagdo alcodlica de
41,59% e 16%, respectivamente, e viscosidade de 52,42 cSt, atendendo aos requisitos da legislagao e
apresentando excelente aceitacdo de mercado. Em relagdo ao primeiro ano do projeto, o volume de
vendas do licor aumentou em 165%. Consideramos que o principal resultado desta pesquisa é a
oportunidade de levarmos conhecimento tecnolédgico as comunidades rurais do sertdo pernambucano,
consolidando a producdo de derivados do tamarindo no povoado e o empoderamento das mulheres da
comunidade envolvidas no projeto, além do resgate cultural e econdmico da populagado local.
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